Willkommen bei Atithya - Indiche Kiliche

3ffafy 3at va:
Der Gast ist Gott.

Ein Restaufant, wo jeder Gast koniglich mit luxuriésen
Spezialitaten aus Indien geehrt wird. '

Wir bringen die authentischen Aromen der indischen Kiiche
direkt nach Wolfsburg. Unser Restaurant steht fiir traditionelle
Rezepte, frische Zutaten und einen unvergleichlichen
Geschmack, der Sie auf eine kulinarische Reise durch Indien
mitnimmt.

Ob stilvolles Dinner im Restaurant, komfortable Lieferung nach
Hause oder exklusives Catering — wir sind stets fiir Sie da! -

Folge uns fur mehr.

Instagram und facebook: @atithya_indische_kuche
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Mittagsessen (von 11:00 bis 14:00 unr) -
1. Butter Chicken © : 10,90

Zarte Hahnchenstiicke in cremiger und mild-wirziger Tomaten-Butter Currysauce mit einem Hauch
von Sahne

2. Chicken Korma ¢ " 10,90
Zarte Hahnchensticke in milder, cremiger Cashew Currysauce mit Kokosmilch, Mandelflocken und
Rosinen :

3. Lamm Curry© ' 11,90

Lammfleisch in Currysauce mit frischem Ingwer und Koriander

4. Lamm Jahlferzi (scharf) = 11,90
Gebraten Lammfleisch in pikanter Curry-Tomatensauce, mit Zwiebeln, Paprika, Knoblauch, Koriander
und ingwer

4

5. Matar Paneer® 9,90
Hausgemachter Rahmkéase mit Erbsen in aromatischen Tomaten-Zwibel-Currysauce - serviert mit Reis
6. Dal Tadka V © 8,90
Sanft gekochtes gelbes Linsencurry, veredelt mit Gewiirzen, Koriander und ingwer

7. Chana Masala V © 8,90

Kichererbsen Curry, gekocht in einer wiirzigen Tomate-Zwiebel-Curry mit aromatischen Gewdirzen -
serviert mit Reis

8. Alu Matar V¥ 8,90
Herzhaftes Kartoffeln Curry mit griilnen Erbsen in mildwiirzigen Tomaten Currysause - serviert mit Reis
9. Samosa (1 stiick) ¥ A © 2,50

Knusprig frittierte Teigtaschen, gefilit mit Kartoffeln, Erbsen und Gewiirzen - serviert mit versch.
Chutneys

Vorspeisen

11. Plain Papadam V¥ 1,50
Gerostetes, diinnes und knuspriges Linsenbrot - serviert mit versch. Chutneys

12. Masala Papadam V¥ 2,50

Gerostetes, diinnes und knuspriges Linsenbrot, belegt mit gehackten Tomaten, Zwiebeln, Koriander
und aromatischen Gewtirzen - serviert mit versch. Chutneys

13. Papdi Chaat* © 5,90

Knusprige Papdis aus Weizenmehl, belegt mit Kartoffelw(irfeln, Kichererbsen, verfeinert mit Joghurt,
Tamarinde, Koriander Chutney und Gewlirzen
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14. Dahi Vada (3 stiick) © 6,90

Zarte Linsenballchen in cremigem Joghurt, verfeinert mit Tamarinde, Koriander Chutney und
Gewdirzen

15. Hara Bhara Kabab (6 stiick) © 6,90
Knusprige Kabab mit Spinat, Kartoffeln und hausgemachter Rahmkase - serviert mit versch. Chutneys
16. Samosa (2 stiick) ¥ A ¢ 5,90

Knusprig frittierte Teigtaschen, gefiilit mit einer wiirzigen Mischung aus Kartoffeln, Erbsen und
aromatischen Gewiirzen - serviert mit versch. Chutneys

17. Veg. Pakora V¥ 6,90
Versch. Gemise, umhulit von wiirzigem Kichererbsenmehlteig - serviert mit versch. Chutney
18. Paneer Pakora © 7,90

Frittierter indischer Rahmkase, umhiillt von wiirzigem Kichererbsenmehlteig - serviert mit versch.
Chutney

'

19. Chicken Pakora - 9,90
Frittierter Hahnchenstiicke, umhiillt von wiirzigem Kichererbsenmehlteig - serviert mit versch. Chutney
20. Paneer Tikka &’ 11,90

Zart marinierte und gegrillte Paneerwiirfel mit Gemiise - serviert auf einer heillen Gusseisernen Pfanne
und mit versch. Chutney

21. Chicken Tikka®’ 13,90

Saftiges und zart gegrilites Hahnchenbrustfilet mit Gemiise - serviert auf einer heiRen Gusseisernen
Pfanne und mit versch. Chutney

22. Chicken Nuggets” - 6,90
Goldbraun knusprige Stiicke aus saftigem Hahnchenfilet

23. Pommes : 4,50
Frittiertes Kartoffeln Pommes

Salate

24. Desi Salat V¥ : 4,50
‘Rote Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Limetten und Chili

25. Paneer Salat " 6,90
Gemischter Salat mit gebratenem indischem Kase und Dressing

26. Chicken Salat" 7,90

Gemischter Salat mit zarter und gegrillter Hahnchenstreifen und Dressing

www.atithya.de | info@atithya.de | +49 155 67215074



e ATITHYA

INDISCHE KUCHE

Suppen \ s

31. Linsen Suppe V¥ ¢ | 3,90
Sanft gekochte gelbe Linsensuppe, mild gewiirzt und verfeinert mit Kreuzkiimmel und Koriander
32. Gemiise Suppe V¥ © 5,50
Gemiisesuppe mit frischem versch. Wurzelgemiise und frischen Koriander

33. Lemon Koriander Suppe V ¢ 5,90

Suppe mit frischem Koriander, spritziger Zitrone, feinen Gemusestreifen (Karotten, Kohl) und st Chili
Sauce

34. Chicken Shorba Suppe © 7,90

Suppe mit Hahnchenfleisch, gekocht in einer herzhaften Brihe aus gerosteten Gewiirzen, Knoblauch
und frischen Krautern

35. Manchow Suppe®® . 6,90

Suppe verfeinert mit iIngwer, Knoblauch und Sojasauce - serviert mit knusprig frittierten Nudeln
+ mit fein gehacktem Gemtise (Kohl, Karotten, Paprika) -
e mit Hahnchenstiicke +1,50

Indo-chinesische Spezialitaten

Alle Gerichte werden mit Basmati Rice und fiir Veganer mit passenden Zutaten serviert.

41. Manchurian Ballchen ~F 10,90

Fein gehackte Gemiise-Ballchen (Kohl, Karotten, Paprika), knusprig frittiert und geschwenkt in einer
wiirzigen Sojasauce, Ingwer, Knoblauch und Chili

42. Paneer ChiliF ¢ 13,90

Knusprig gebratene Paneerwiirfel in einer wiirzig-pikanten Chili-Knoblauch-Sauce, geschwenkt mit
Paprika, Zwiebeln und Koriander

43. Chicken Chili ¢ ' 14,90

Zarte, knusprig gebratene Hahnchenstiicke in einer wiirzig-pikanten Chili-Knoblauch-Sauce,
geschwenkt mit Paprika, Zwiebeln und Koriander

44. Lamm Chili ¢ = 1590

Zarte, knusprig gebratene Lammfleisch in einer wiirzig-pikanten Ch:h Knoblauch-Sauce, geschwenkt
mit Paprika, Zwiebeln und Koriander

45. Hakka Noodles © 9,90

Frische Weizennudeln mit fein gestreiften Karotten, knackigem Kohl! und Paprika, verfeinert mit einem
Hauch von Knoblauch, dunkler Sojasauce und aromatischen Gewlirzen

46. Schezwan Noodles 8,90

Frische Weizennudeln, im Wok scharf angebraten mit einer hausgemachten, pikanten Schezwan-
Sauce, gamiert mit Koriander

www.atithya.de | info@atithya.de | +49 155 67215074



W ATITHYA

INDISCHE KUCHE

Sud-indische Spezialitdten -

Alle Gerichte werden mit Sambar und Kokos-Chutney serviert.

51. Medu Vada V ¢ 5,90
Knusprige und frittierte Linsenringe

52. Idli Sambhar (2 stiick) © 8,90
Weiche und gedampfte Reis-Linsen-Kiichlein

53. Veg. Uttapam V © - 8,90
Herzhafter und fluffiger Linsenpfannkuchen, belegt mit frischem Gemiise

54. Onion Uttapam V © : 7,90
Fluffiger Pfannkuchen aus Linsenmehl, belegt mit reichlich Zwiebeln

55. Plain Dosa V ¢ 6,90
Diinner, knuspriger Dosa (Crépe) aus Linsen- und Reisteig

56. Masala Dosa V¥ © 9,90
Knuspriger Dosa (Crépe), gefillt mit wiirzigem Kartoffel-Masala

57. Mysore Masala Dosa V¥ © 11,90
Dosa mit aromatischer, leicht scharfer Mysore-Chutney-Schicht und Katroffelfillung

58. Gini Roll Dosa Y ¢ 13,90

Gefiillter Roll-Dosa mit wiirziger Masala-Fiillung und indischer Rahmkase

59. Chocolate Dosa (fir Kind empfohlenen) e 7,90
Knuspriger Dosa (Crépe), gefillt mit Nutella

Vegetarische Spezialitaten

Alle Gerichte werden mit Basmati Rice und fiir Veganer mit passenden Zutaten serviert.

- 61. Aloo Gobi Mattar V* 12,90
Kartoffeln, Blumenkohl und Erbsen in aromatischer Tomaten-Gewiirz-Sauce
62. Dal Tadka V¥ ¢ 12,90
Sanft gekochtes gelbes Linsencurry, veredelt mit Gewtirzen, Koriander und Ingwer
63. Dal Makhani © 12,90
Cremiges Linsencurry aus schwarzen Linsen in Butter-Sahne-Currysauce mit Koriander und Ingwer
64. Chole Bhatura V7 A 6 _ 13,90
Wiirzig gekochte Kichererbsencurry - serviert mit frittiertem Bhatura-Fladenbrot
65. Malai Kofta © 13,90

Hausgemachte Rahmkaseballchen gefiillt mit geriebenen Kartoffeln in Cashew-Sahne-Currysofe fein
zubereitet
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66. Veg. Diwani Handi & " 13,90

Cremiges Gemiisegericht mit frischem saisonalem Gemiise in mﬁden Tomaten Cashew Currysauce
67. Veg. Jahlferzi (scharf) &M 13,90

Gebratenes frisches saisonales Gemiise in pikanter Curry-Tomatensauce, mit Zwiebeln, Paprika,
Knoblauch, Koriander und Ingwer

Paneer Spezialitaten

Alle Gerichte werden mit Basmati Rice und fur Veganer mit passenden Zutaten serviert.

71. Matar Paneer & " . 12,90
Hausgemachter Rahmkéase mit Erbsen in aromatischen Tomaten-Zwibel-Currysauce

72. Shahi Paneer & " ‘ 13,90
Hausgemachter Rahmkése in einer cremigen Cashew Currysauce

73. Paneer Kadai ¢ " : 13,90
Hausgemachter Rahmkése in pikanter Currysauce mit frischer Paprika, Zwiebeln und Tomaten

74. Palak Paneer & 13,90
Hausgemachter Rahmkéase mit Spinat in cremiger Curry-Sahnesauce

75. Atithya Spezial " 14,90

Spinat-Rahmkase-Kugeln in cremiger Tomatensauce

Hahnchen Spezialititen
Alle Gerichte werden mit Basmati Rice serviert.

81. Butter Chicken & " 14,90

Zarte Hahnchenstlicke in cremiger und mild-wiirziger Tomaten-Butter Currysauce mit einem Hauch
von Sahne

82. Chicken Korma & " 14,90

Zarte Hahnchenstiicke in milder, cremiger Cashew Currysauce mit Kokosmilch, Mandelflocken und
Rosinen

83. Mango Chicken © 14,90

Saftig gegartes Hahnchenstiicke in samtiger Mango-Sahne-Currysauce, verfeinert mit Koriander,
Mandelflocken

84. Chicken Kadai & " ‘ 15,90

Hahnchenstiicke in pikanter Currysauce mit frischer Paprika, Zwiebeln und Tomaten und verfeinert mit
Koriander

85. Chicken Tikka Masala &M - 15,90

Im Ofen gegrilite Hahnchenstiicke in Tomaten Currysauce, serviert auf einer heien Gusseisernen
Pfanne und verfeinert mit Koriander
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86. Chicken Vindaloo (scharf) & - 15,90

Gebraten Hahnchenstiicke mit Kartoffeln in Curry-Kokos Masalasauce, garniert mit Ingwerscheiben,
frischem Koriander

87. Atithya Spezial & * 15,90

Zart geschmorte Hahnchenstiicke in einer aromatischen griinen Masala-Sauce aus Koriander, Minze,
Kokos und milden Gewiirzen

Lamm Spezialitaten

Alle Gerichte werden mit Basmati Rice serviert.

91. Lamm Curry © 14,90
Lammfleisch in Currysauce mit frischem Ingwer und Koriander . ‘
92. Lamm Korma & " 14,90

Zarte Lammfleisch in milder, cremiger Cashew Currysauce mit Kokosmilch, Mandelflocken und
Rosinen ’

93. Lamm Rogan Josh 15,90
Lammfleisch mit Knoblauch, Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Gewiirzen

94. Lamm Saag & " 15,90
Lammfleisch in cremiger und gewirzter Spinat Currysauce

95. Lamm Tikka Masala ™ 15,90

im Ofen gegrilite Lammfleisch in einer wiirzigen und cremigen Tomaten Currysauce, serviert auf einer
heilen Gusseisernen Pfanne

96. Atithya Spezial (scharf) & 17,90

Gebraten Lammfleisch mit Kartoffeln in Masalasauce, garniert mit Ingwerscheiben, frischem Koriander
und Kokosflocken

Ente Spezialitaten

Alle Gerichte werden mit Basmati Rice serviert..

101. Ente Curry © 15,90
Zart gebratene Entenfleisch in Currysauce mit frischem Ingwer und Koriander
102. Ente Korma ¢ " 15,90

Zarte Entenfleisch in milder, cremiger Cashew Currysauce mit Kokosmilch, Mandelflocken und
Rosinen

103. Ente Mango © 15,90
Entenfleisch in samtiger Mango-Sahne-Currysauce, verfeinert mit Koriander, Mandelflocken
104. Atithya Spezial © " 16,90

Entenfleisch mit frischer Paprika, Zwiebeln und Tomaten in einer kraftigen Masala-Sauce
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Garnelen Spezialitaten

Alle Gerichte werden mit Basmati Rice serviert.

111. Garnelen Curry8°© 16,90
Garnelen in Currysauce mit frischem Ingwer

112. Garnelen Korma?® ¢ " | 16,90
Garnelen in milder, cremiger Cashew Currysauce mit Kokosmilch, Mandelflocken und Rosinen
113. Atithya Spezial & " 17,90

Garnelen mit Knoblauch, Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Gewtirzen

Reis Gerichte

Alle Reis Gerichte werden mit Reita serviert.

121. Veg. Biryani &M ; 13,90

Gedampfte Basmati Reis mit versch. Gemtuse und hausgemachter Rahmkase, garniert mit
Cashewkernen, Rosinen, Mandeln und Gewtlirzen

122. Chicken Biryani &V 14,90

Gedampfte Basmati Reis mit Hiihnerbrustfilet, Paprika, Zwiebeln, Erbsen, garniert mit Cashewkernen
und Rosinen

123. Lamm Biryani &M 15,90

Gedampfte Basmati Reis mit Lammfleisch, Paprika, Zwiebeln, Erbsen, garniert mit Cashewkernen und
Rosinen

Indische Brots & Dips

131. Roti / Chapati* © 2,50
e (Gebacken Vollkorn Fladenbrot -

e (Gebacken Volikorn Fladenbrot mit Butter +0,50
132. Tandoori Naan * © 3,00
e Gebacken Weizenmehl Fladenbrot -

o Gebacken Weizenmehl Fladenbrot mit Butter +0,50
o Gebacken Weizenmehl Fladenbrot mit Butter, Knoblauch +1,00
133. Stuffed Naan* © : 5,50

Gebacken Weizenmeh! Fladenbrot mit wahlbarer Fiillung
e Paneer Naan - gefiillt mit indischem Rahmkase und Gewdirzen
« Kartoffeln Naan - gefiillt mit Kartoffelnpiirre und Gewlirzen
¢ Chicken Kema Naan - gefiillt mit Hihnerbrustfilet und Gewlirzen

134. Bhatura” © 3,00
Frittiertes Hefeteigbrot
135. Reita® 2,00

Joghurt Sauce mit Gurken, Zwiebeln und Gewiirzen
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136 Dips / Sauce ¢" - 1,50
Minze Koriander Dip - Joghurt Sauce mit frischer Minze und Koriander

Joghurt Dip

Tamarinde Dip

Mango Dip

Milch Getranke

141. SiR Lassi (0,41) € ‘ 4,00

Erfrischendes und siiBes Joghurtgetrank, cremig aufgeschlagen

142. Mango Lassi (0,41)¢ ‘ 4,50

Cremiges Joghurtgeirank mi reifer Mango sanft gesitt

143. Koko Lassi 0.41° 4.50

Cremiges Joghurtgetrank mit Kokosmlich gestif3t

v

144. Schoko Milchshake (0,41)© , 4,50

Cremiger Shake aus feiner Vanille, frischer Milch und Eis

145. Erdbeer Milchshake (0,41)© 4,50

Cremiger Shake aus frischen Erdbeeren, frischer Milch und Eis

146. Pistazien Milchshake (0,41) ¢ 4,50

Cremiger Shake aus feinen Pistazien, frischer Miich und Vanilleeis

Nachtisch

151. Gulab Jamun © 3,90

Warme, goldbraun frittierte Milchballchen, eingelegt in aromatisiertem Zuckersirup mit
feinen Noten von Kardamom und Rosenwasser

152. Ras Malai © | 3,90

Weiche Frischkésebalichen in aromatisierter, leicht gestifdter Milch, verfeinert mit Kardamom, Safran
und zarten Mandel- und Pistazienblattchen

153. Royal Faluda (0,35)F & 3,9'0

Traditionelles Dessertgetrank aus stiRer Rosenmilch, zarten Faluda-Nudein; Basilikumsamen und
Vanilleeis

154. Matka Eis © 4,90
Indisches Matka-Eis Tontopf — wahlbar in Mango, Guava, Kokos und Litschi Geschmack

155. Cassata Eis © 4,90
Gesiifdter Milchreispudding mit Nussen und Mandeln

156. Sizzler Brownies © 5,90

Warmer Schokoladenbrownie auf einer heiRen Gusseisernen Pfanne, serviert mit einer Kugel
Vanilleeis und tiberzogen mit heiler Schokoladensauce
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Allergie .

Gluten

Krebstiere

Ei

Fisch

Erdnlsse

Soja

Milch (inkl. Laktose)
Schalenfriichte (Nusse)
Sellerie

Senf

Sesam

Schwefeldioxid & Sulfite
Lupinen

Weichtiere

Am O S .m0 W
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